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ARCHA CHUTI

ZACHRANME CHUTE NASEJ PLANETY!

Tisickam produktov potravinového charakteru, tradi¢nych syrov, kultdrnych rastlin
¢i uzitkovych zvierat nasej planéty hrozi vymiznutie a s tym aj zabudnutie ako ich
dopestovat ¢i vyrobit remeselnym spdsobom.

Slow Food projekt Archa chutf je online katalég na zachovanie biodiverzity, ktory chréni takéto potraviny,
hospodérske zvieraté a kultUrne rastliny v ramci celého sveta pred ich zabudnutim. Cielom tohto projektu
je ich katalogizovat a umoznit tak produktom ako i zivym bytostiam, rastlindm a zvieratdm, stat sa sucastou
celosvetového kulturneho dedi¢stva a odovzddvat nas kulturny kéd dalsim generacidm.

Medzi pasazierov Slow Food Archy Chuti mdzu byt zaradené produkty,
ktoré splfaju nasledujuce podmienky:

« sU to miestne produkty potravinového charakteru » pasazier tvorf sucast regionalneho, pripadne

(pévodné druhy uzitkovych rastlin a plemien narodného kultirneho dedi¢stva a mé jedno-
hospodarskych zvierat), pdvodné divorastice znacnu identity, je preto neodmyslitelnou
rastliny (len ak ich technika zberu alebo ich dalSieho sUcastou prostredia z ktorého pochadza

spracovania vychddza z tradi¢nej metody)
* pasazier musf byt vyrabany v limitovanych

« pasazier vykazuje vynimocné organolektické mnozstvach
kvality, ich zarukou je vyuZivanie tradi¢nych
miestnych metdd a remeselnd vyroba » existencia pasaziera musf byt preukdzatelne

ohrozena




Ktokolvek z vas nam moze poslat odporucanie, bez ohladu na vas vek
¢i profesiu! Pomdzte nam odporucit produkt aj Vy!

Viyplite prosim nominacny formuldr a poslite ho spat na adresu lidra lokédlnej Slow Food pobocky
na Slovensku alebo priamo do centrély Slow Food na adresu: ark@slowfood.com

Viac informacif o projekte najdete na web strankach lokalnych
Slow Food pobociek ¢i na strankach projektu:

www.slowfoodfoundation.com/ark
facebook.com/arkoftaste
twitter.com/arkoftaste

NOMINACNY FORMULAR

NAZOV PRODUKTU

Uvedte oznacenie (ndzov) produktu, pod ktorym je zndmy v danom tdzemi:

V pripade, Ze ndzov, ktory uvadzate je v miestnom nareci /dialekte, uvedte jeho ndzov
aj v spisovnom jazyku:

KATEGORIA*

[ ocot ] hmyz [ ¢aj

[ kakao [ strukoviny [ vino

[ kéava [ med a vceldrske vyrobky [ hroznové odrody

[ obilniny, muka [ musty a fermentované napoje [ ryby

[ rybie konzervy (ikry, ryby v oleji...) [ oleje ] masové konzervy a masové vyrobky
[ destilaty [ zelenina [ sof

[0 mueniky [] chlieb a slané pekarenské vyrobky [ cerstvé a susené ovocie

[ bylinky a koreniny [ cestoviny [ plemena hospodarskych zvierat

[ syry a mlie¢ne vyrobky [ zeleninové a ovocné produkty [ ostatné

(zavéraniny, lekvare, kvasené produkty)



KRAJINA*

OPIS PRODUKTU*

V pripade rastliny opiSte tvar, farbu, chut atd’, kedy a akym spésobom prebieha zber. Neostarite len pri
druhu, ale spresnite, ¢i sa jedna o Specificki odrodu, ktord je spata s konkrétnym tzemim. V pripade hos-
podarskeho zvierata opiste vlastnosti zvierata (udajte aj konkrétny druh, plemeno), velkost, vzhlad paroZia,
farba srsti atd., za akym Ucelom je chované, na aké konkrétne produkcie je ur¢ené (¢i na maso, na mlieko,
atd). V pripade produktu opiste vyrobny postup, aké suroviny su pouZité pri vyrobe, ¢i maju miestny povod,
¢i sU na vyrobu pouzivané specifické odrody alebo autochténne plemena. Ked sa jedné o syr, treba zistit, i
existuju vyrobcovia, ktory ho vyrabaju zo surového mlieka. Ak poznate tradi¢né recepty, naviazané na tuto
nominaciu, uvedte ich prosim:

HISTORIA PRODUKTU

Poznate historiu tohto produktu? Existuju miestne tradicie alebo ludové sldvnosti stvisiace s tymto
produktom? Vyskytuje sa jeho nazov v prisloviach?

HISTORICKE UZEMIE PRODUKCIE*

Vymedzte geografické Gzemie, na ktorom je dany produkt dodnes vyrabany (napr.r egién, dolina, atd’):

AKE MNOZSTVA SA PRIBLIZNE Z DANEHO PRODUKTU
ESTE REMESELNE VYRABAJU?




JE MOZNE DANY PRODUKT ESTE NIEKDE ZAKUPIT?

ALEBO JE VYRABANY LEN PRE VLLASTNU SPOTREBU?

7 AKEHO DOVODU HROZI TOMUTO PRODUKTU ALEBO
PLEMENU VYMIZNUTIE/VYHYNUTIE?

KONTAKTNE UDAJE*

Telefonne ¢islo: *

E-mail: *

NAPISTE NIECO O SEBE A O TOM, CO VAS VIEDLO K
OZNACENIU TOHTO PRODUKTU (DRUHU, PLEMENA, ATD.)!

S hviezdi¢kou oznacené otazky musia byt zodpovedané, aby dana nominacia mohla byt predmetom
posudzovania. K tejto nominacii mézete pripojit aj dalsie informacie: kontaktné Udaje vyrobcov, ktori dany
produkt este vyrabaju tradi¢nym, spdsobom; kucharov, ktori pravidelne dany produkt pouzivajy; alebo
0s6b, ktoré ho dalej spracovavaju; texty, fotografie, odkazy na web stranky, vided atd':

Tento nominac¢ny formuldr je jediny relevantny dokument, na zéklade ktorého odborné komisia rozhoduje
o prijati daného nominanta do Archy Chuti. Dany nominant mézZe byt posunuty do dalsieho Slow Food
projektu — projekt Prezidif, avsak takyto krok vyZaduje ndvstevu producentov zastupcami Slow Food Nadacie
pre Biodiverzitu a vypracovanie podrobnej dokumentécie. Pre kazdu kategoriu produktov (syry, masové
vyrobky, atd’) su vypracované podrobné kritéria, doleZité na posudenie kvality podla filozofie Slow Food.

Vyplite prosim nominacny formuldr a poslite ho spat na adresu lidra lokalnej
Slow Food pobocky na Slovensku alebo priamo do centrdly Slow Food na adresu:
ark@slowfood.com




